QVifra

FICHA TECNICA

Cartoncillo estucado 1 cara, dorso blanco.

Impresion: Cuatricomia. Tintas y barniz aptos para envases alimentarios.

Datos técnicos

Cajas

Hexagonal para tarta

Referencia 21 23 25 27 30 32 34 36 40 Tolerancia
Medida base (@ mm) 220 240 270 280 310 330 350 370 410 +1
Medida altura (mm)
80 80 80 85 90 100 100 100 100 +1
120 123 138 140 150 158 164 170 175 +1
Peso (g) 92 105 136 156 175 215 235 294 335 +4%
Gramaje (g/m?) 375 375 400 425 425 450 450 500 500 +4%
Datos logisticos
Referencia 21 23 25 27 30 32 34 36 40
Ud/Caja 60 50 50 50 50 50 50 50 50
Cajas/palé 60 60 50 50 50 36 27 27 24
Condiciones recomendadas de almacenamiento
El almacenamiento del producto debe de ser realizado en condiciones adecuadas de temperatura y humedad ¢, A
relativa, en un lugar fresco, seco y fuera de la accion directa de la luz o fuentes de calor. Ademas, se debe 26 u 50%
conservar en condiciones de almacenamiento que eviten deformaciones. De esta manera, se garantiza que la 18 ‘I‘ 55%
calidad del mismo no se vea afectada. —m—
Etiquetas Legislacion

Descripcion y cédigo de producto. Cantidad. N° de lote.
Trazabilidad

Sistema implantado para trazar desde materias primas

hasta producto terminado enviado a clientes.
Consumo preferente

12 meses desde la fecha de albaran.
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Real Decreto 191/2011, 18/02, sobre Registro General Sanitario de
Empresas Alimentarias y Alimentos.

Reglamento (CE) n® 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

Reglamento (CE) n° 2023/2006 sobre buenas practicas de fabricacion de
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.



